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Vom Feld auf den Frihstlckstisch

Stundenvorschlage

1 Frichte und Marmelade

4 Stationen an 4 Gruppentischen vorbereiten; einen Tisch (Station 3) mit Zei-
tungspapier abdecken; Laufzettel MA 1 im Klassensatz kopieren

Station 1 a: Friichte ertasten

Stundenvorschlage

Vorbereitung
— Auftragskarte MA 2 (oben) einmal kopieren, laminieren und auslegen; Ar-
beitsblatt MA 2 (unten) im Klassensatz kopieren und auslegen

— 3 ,Fihlkartons* basteln: jeweils einen Schuhkarton nehmen und vorne ein
handgrof3es Loch hineinschneiden, Loch mit einem Stiick Stoff verkleiden, da-
mit der Inhalt nicht sichtbar ist; in die Kartons jeweils eine Frucht hineinlegen
(Karton 1: Kiwi, Karton 2: Birne, Karton 3: kleine Ananas); Kartons mit
Nummern von 1 bis 3 beschriften

— Losungsbilder (Kiwi, Birne, Ananas) einmal kopieren, ausschneiden und lami-
nieren; Bilder jeweils in einen Umschlag stecken und Umschlédge mit den rich-
tigen Nummern beschriften (1, 2, 3)

Tipp: Farbige Losungsbilder zum Herunterladen finden Sie unter folgendem
Link: http://www.aulis.de/pages/kaugs01-downloads

Erarbeitung

Schiiler ertasten die Friichte und halten ihre Beobachtungen auf dem Arbeitsblatt
»Kannst du die Friichte ertasten?* fest. [hre Vermutungen konnen sie mithilfe der
Losungsbilder iiberpriifen.

Station 1 b: Friichte am Geruch erkennen

-

— MA 2 (mit Ldsungen)

Vorbereitung
— Auftragskarte MA 3 (oben) einmal kopieren, laminieren und auslegen; Ar-
beitsblatt MA 3 (unten) im Klassensatz kopieren und auslegen

— 3 ,Riechbecher vorbereiten: jeweils einen leeren Joghurtbecher (500 m/f)
nehmen, eine Frucht hineinlegen (Becher 1: Banane, Becher 2: Apfel, Be-
cher 3: Zitrone), den Becher mit etwas Alufolie zudecken und Locher in die
Folie stechen; Becher mit Nummern von 1 bis 3 beschriften

— Losungsbilder (Banane, Apfel, Zitrone) einmal kopieren, ausschneiden und la-
minieren; Bilder jeweils in einen Umschlag stecken und Umschlidge mit den
richtigen Nummern beschriften (1, 2, 3)

Tipp: Farbige Losungsbilder zum Herunterladen finden Sie unter folgendem
Link: http://www.aulis.de/pages/kaugs01-downloads

Erarbeitung

Schiiler versuchen, die Friichte am Geruch zu erkennen, und halten ihre Beobach-
tungen auf dem Arbeitsblatt ,,Erkennst du die Friichte an ihrem Geruch?* fest. Th-
re Vermutungen konnen sie mithilfe der Losungsbilder iiberpriifen.

A

=

— MA 3 (mit Lésungen)
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Vom Feld auf den Frihstlickstisch

Stundenvorschlage

Station 2 a: Heimische Friichte unterscheiden lernen

Vorbereitung
— Friichte in einer Schale bereitlegen: Apfel, Birne, Kirsche, Pflaume; mehrere
Schneidebretter, Messer und Teller

— Arbeitsblatt MA 4 im Klassensatz kopieren und auslegen; Losungsblatt MA 4
einmal kopieren, laminieren, in einen Umschlag stecken und diesen passend
beschriften (Heimische Friichte unterscheiden lernen — Losungen)

Erarbeitung

Schiiler bearbeiten das Arbeitsblatt ,,Heimische Friichte unterscheiden lernen®.
Sie erfahren, was man unter einem Bestimmungsschliissel versteht. Dieses Wis-
sen konnen sie anschliefend fiir die Station 2 b nutzen. Wichtig ist, dass die Sta-
tion 2 a vor der Station 2 b durchgefiihrt wird. Ihre Ergebnisse konnen die Schiiler
mithilfe des Losungsblattes iiberpriifen.

Station 2 b: Exotische Friichte

Vorbereitung
— Friichte in einer Schale bereitlegen: Physalis, Maracuja, Litschi, Sternfrucht,
Papaya, Granatapfel; mehrere Schneidebretter, Messer und Teller

— Opverheadprojektor; Bilder MA 5 ausschneiden und auf Folie kopieren (Tipp:
Farbige Bilder zum Herunterladen finden Sie unter folgendem Link: http://
www.aulis.de/pages/kaugsO1-downloads); Blatt MA 6 und Arbeitsblatt MA 7
im Klassensatz kopieren und auslegen; Losungsblatt MA 7 einmal kopieren,
laminieren, in einen Umschlag stecken und diesen passend beschriften (Kennst
du diese exotischen Friichte? — Losungen)

Erarbeitung
— Lehrkraft projiziert Bilder exotischer Friichte an die Wand. Impuls: Kennst du
diese Friichte? Alternative fiir die Tafel: Farbige Bilder an die Tafel hingen

— Schiiler bearbeiten mithilfe des Bestimmungsschliissels das Arbeitsblatt
,Kennst du diese exotischen Friichte?*. Thre Ergebnisse konnen sie mithilfe
des Losungsblattes iiberpriifen.

Station 3: Marmelade herstellen (GA)

Vorbereitung
— Rezept MA 8 mehrfach (fiir GA) kopieren, laminieren und auslegen

— Mehrere Marmeladenglédser mit Deckeln mitbringen (fiir GA), vorher mit hei-
Bem Wasser ausspiilen

— Kiichenutensilien pro Gruppe: Kochplatte, Kochtopf, Kiichenwaage, Piirier-
stab, Kochloffel, Stoppuhr

— Zutaten fiir ein Glas Marmelade: 50 g Brombeeren, 50 g zerkleinerte Apfel,
100 g Gelierzucker

Erarbeitung

— Schiiler werden in mehrere Gruppen eingeteilt (je nach Kiichenkapazititen)
und stellen Marmelade her.

— Bei den Schritten 2 und 3 sollte die Lehrkraft/ein Erwachsener helfen!

— Es muss darauf geachtet werden, dass die Schiiler sich nicht verbriihen!
Es muss im Besonderen darauf hingewiesen werden, dass das Kabel des Pii-
rierstabs nicht auf die Heizplatten kommen darf!
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Vom Feld auf den Frihstickstisch
Kopiervorlagen: MA 4

14

Heimische Frichte unterscheiden lernen

Im Supermarkt, auf dem Wochenmarkt oder im Garten findest du verschiedene Frichte.
Bei genauem Hinsehen kannst du viele Unterschiede feststellen.
Nutze die Unterschiede, um die Frichte mit einem Bestimmungsschlissel voneinander zu

unterscheiden.

So gehst du vor: —
1. In einer Schale findest du: Apfel, Birne, Kirsche und Pflaume. Fallt dlr_n?)ch
Untersuche die Frichte und fille die Tabelle aus: etwds ein’
Farbe der Form der Anzahl der Form der
Schale Frucht Kerne Kerne
Apfel 5
Birne 5
Kirsche 1
Pflaume 1

2. Du siehst in der Tabelle, dass sich die Frichte aufgrund der Anzahl ihrer Kerne
unterscheiden: Apfel und Birne haben 5 Kerne, Kirsche und Pflaume nur 1 Kern.

Du kannst mithilfe dieses Merkmals jetzt schon einen Apfel von einer Kirsche
unterscheiden, aber noch nicht einen Apfel von einer Birne.

a) Finde nun Merkmale, die nur eine Birne, aber nicht ein Apfel hat.
Schreibe auf.

b) Finde nun Merkmale, die nur eine Pflaume, aber nicht eine Kirsche hat.
Schreibe auf.
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